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Hidraulika olajok élelmiszeripari berendezésekhez

A Shell Cassida Fluid HF sorozat olajai nagy teljesítményű, kopásgátló tulajdonságú univerzális (többcélú) olajok, amelyek speciálisan az élelmiszer- és italgyártó valamint -csomagoló gépekben való használatra lettek kifejlesztve. A termékcsalád tagjai olyan szintetikus olajok és kiválogatott adalékanyagok gondosan megtervezett elegyén alapulnak, amelyek kiválasztása során az élelmiszeripar szigorú követelményeinek való megfelelőséget tartották szem előtt. 

Az NSF által nyilvántartásba vett, olyan célra jóváhagyott (H1 besorolású) termékek, amelyek felhasználása során fennáll az élelmiszerrel való nem üzemszerű érintkezés lehetősége. Ezek a termékek megfelelnek az US Department of Agriculture Food Safety and Inspection Service (USDA FSIS) [= az USA Mezőgazdasági Élelmiszerbiztonsági Hatósága és Felügyeleti Szolgálata] 1998-as követelményeinek és a fenti hatóság ezeket a H1 használat céljára (az élelmiszerrel nem üzemszerűen és nem folyamatosan érintkező kenőanyag) előzetesen jóváhagyta és a Miscellaneous Publication [=Vegyes Publikációk] No 1419 szám alatt a “List of Proprietary Substances and Nonfood Compounds” [=Bejegyzett anyagok és nem élelmiszeripari vegyületek listájában] kihirdette. A termékek csak kizárólag olyan vegyületeket tartalmaznak, amelyeket az US 21 CFR 178.3570, 178.3620 és 182 rendelkezés az élelmiszerrel nem üzemszerűen és nem folyamatosan érintkező kenőanyagokban való használatra engedélyez.


Alkalmazás

· Hidraulikus rendszerek 

· Hidrosztatikus hajtóművek

· Sikló- és gördülőcsapágyak 

· Általános célú kenés beleértve a kis terhelésű hajtóműveket is 

· Olajcirkulációs rendszerek

Tulajdonságok és előnyök

· Az alapolaj a legtöbb üzemi állapotban kiváló kenőképességgel rendelkezik. 

· Jó kopásgátló tulajdonságai lehetővé teszik az alkatrészek hosszú és üzembiztos élettartamát, ami a géppark jobb hasznosítását és az ebből következő alacsonyabb karbantartási költségeket eredményezi. 

· Kitűnő vízelváló képessége megakadályozza a potenciálisan káros emulziók kialakulását és ezzel az alkatrészek megrongálódását

· Kiváló légelváló és habzásgátló tulajdonságai meggátolja a kavitáció kialakulását. 

· Még magasabb hőmérsékleten is ellenáll a káros oxidációs termékek képződésének, ami az olaj hosszú élettartamát eredményezi. 

· Szagtalan és íztelen

· Viszkozitási indexe nagy, ezért viszkozitása a hőmérséklet változásakor csak kis mértékben változik.

· A fémek felületét hatásosan védi a korrózió ellen. 

Jóvá vannak hagyva a rituális (kóser és halal) élelmiszerek gyártása során való használatra.

Szintetikus kenőanyagok: egyáltalán nem tartalmaznak semmilyen állati eredetű, vagy pedig genetikailag módosított szervezetekből (GMOs) származó természetes anyagot.

Alkalmasak vegetáriánus ételek készítése során történő használatra. 

Biológiailag semlegesek, nem segítik elő a baktériumok és gombák növekedését.

Specifikációk és jóváhagyások

Felülmúlja az alábbi ipari szabványok követelményeit:

BS 6413/4 HM, ISO 6743/4 HM

DIN 51524 HLP

Gyártói jóváhagyások:

David Brown

Mannesmann Rexroth (axiáldugattyús 




szivattyúkhoz)

OÉTI engedély száma: 4784-2/1997

A tömítésekkel és festékekkel való összeférhetőség

Az élelmiszer-gyártó és -csomagoló ipari gépek kenési rendszereiben általánosan használt elasztomerekkel, tömítőanyagokkal, tömítésekkel összefér. 

Az élelmiszerrel való nem 

üzemszerű érintkezés

Az NSF (Class H1) bejegyzésével rendelkezik és megfelel az (1998-as) USDA H1 olyan helyeken felhasználható kenőanyagokra vonatkozó követelményeinek, ahol fennáll a lehetőség, hogy az élelmiszerrel nem üzemszerűen érintkezhetnek. 

Csak kizárólag olyan anyagokból készült, amelyeket az US FDA Title 21 CFR 178.3570, 178.3620 előírásai engedélyeznek és/vagy amelyek az élelmiszeripari minőségű kenőanyagokban való használatra (az US 21 CFR 182) általánosan biztonságosnak tekint. 

Az US 21 CFR 178.3570 követelményei szerint ahol lehet a terméknek élelmiszerrel való el kell kerülni. 

Ha a termék véletlenül mégis élelmiszerrel került érintkezésbe, annak koncentrációja az élelmiszerben nem haladhatja meg a 10 ppm-et (=10mg/kg élelmiszer). 

Ott és/vagy azon felhasználás esetén ahol a helyi törvényes előírások a koncentrációra nézve nem rögzítenek maximális határértékeket, a Shell azt ajánlja hogy a fenti 10 ppm-es határértéket vegyék alapul, mert ezalatt a koncentráció alatt a Cassida sorozat tagjai az élelmiszernek sem ízét, szagát vagy színét nem befolyásolják nem kívánatos mértékben, továbbá nincs ártalmas egészségi hatásuk sem. 

A jó gyártási gyakorlatnak megfelelően csak annyi kenőanyagot használjanak, amely mennyiség a megfelelő kenés biztosításához elégséges és akkor azonnal tegyék meg a szükséges korrekciós intézkedéseket, ha esetleg a terméknek az élelmiszerrel való túlzott mértékű érintkezését észlelték.

Egészségvédelem és biztonságtechnika

Ha a javasolt felhasználás során a Shell Cassida HF olajakat megfelelően használják és betartják a vonatkozó ipari egészségügyi és személyi higiéniai előírásokat, akkor a termék nagy valószínűséggel nem jelent semminemű  lényeges egészségi és biztonsági kockázatot. A bőrrel való hosszú ideig 


tartó vagy ismételt érintkezését – mint az olajoknál általában – el kell kerülni. A további egészségvédelmi és biztonságtechnikai útmutatót a megfelelő Biztonsági Adatlap tartalmazza

Kezelés és raktározás

Az összes élelmiszeripari kenőanyagokhoz hasonlóan a Shell Cassida is a közvetlen napsugárzástól vagy más hőforrástól, vegyi anyagoktól és élelmiszerektől elkülönítve 0 és 40 °C közötti hőmérsékleten tárolandó.

Az új Shell Cassida terméket Ön csak akkor fogadja el használatra, ha a gyártó plombája sértetlen, majd jegyezze föl a plomba feltörésének (a göngyöleg felnyitásának) a dátumát.

Mielőtt a csomagolást kinyitja győződjék meg arról, hogy a záró sapka körül a környezet tiszta-e. Ha nem, ajánlatos Cassida PL-lel vagy Cassida Flushing Fluid (öblítő folyadékkal) és/vagy ivóvízzel megtisztítani.

Az olaj állapota a használat során

A biztonságos működés biztosítása miatt ajánlatos, hogy az olaj és a berendezés állapotát rendszeresen ellenőrizzék.
Környezetvédelmi tanács

A fáradt olajat és az üres göngyöleget az arra kijelölt gyűjtőhelyen adja le. Az olajat tilos csatornába, talajra vagy élővízbe önteni.

A termékek fizikai jellemzői
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A Shell Minőségi Szabványoknak (Shell Quality Standards) megfelelően készült, olyan megfelelő berendezésekben amelyeket a HACCP rendszeresen auditál és ahol Helyes Gyártási Gyakorlat (Good Manufacturing Practice) bevezetésre került és amelyek az ISO 9001 Minőségbiztosítási rendszer részét képezik. 

A fenti adatok a jelenleg gyártott termékre jellemzőek és adagonként kis mértékben változhatnak. Mindazonáltal az összes ilyen fenti termék megfelel a Shell specifikációinak.
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